JIDELNI LISTEK

PREDKRMY

(*) Skvarkova pomazanka, opeceny domdci chléb
(MoZnost nahrady bezlepkovym pecivem.)
105 K¢

(V) (*) Cuketové placic¢ky s pohankou na saldtu,
dresing ze zakysané smetany
135 K¢

POLEVKY
(*) (V) Kulajda s htibky a zastfenym vejcem
95 K¢

Kufeci vyvar se zeleninou, domaci téstovinou a jatrovymi knedlicky
85 K¢

(*) Drstkova s opecenym chlebem
(MozZnost nahrady bezlepkovym pecivem.)
95 K¢

HLAVNI JIDLA

(*) Grilovana veprova panenka s bylinkovym maslem, bramborova kase
285 K¢

(V) Smazeny syr z farmy Mensik
s hranolky nebo s varenym bramborem a s domaci tatarskou omackou
285 K¢

(*) Konfitovana veprova krkovice na hof¢ici a medu, bramborova kase
245 K¢

Chlupaté knedliky s kysanym zelim a uzenym masem z jatek Machac
225 K¢

ohankoveé rizoto s c restem, raskem a syrem epnik z Tarmy
(V) (*) Pohankové ri h¥ hragk /rem Sklepnik z f
195 K&



(*) Grilované kureci prso, pecend zelenina s bramborami grenaille
255 K¢

(V) (*) Tagliatelle s krémovou omackou z pecenych rajcat a paprik
(Moznost nahrady bezlepkovymi téstovinami)
225 K¢

Smazeny veprovy fizek z panenky, lehky bramborovy salat
275 K¢

(*) Burger s mletym hovézim masem, majonézou s jalapefios,

guacamole a syrem Cedar, hranolky
(Moznost nahrady bezlepkovou houskou)

295 K¢

Cerstva ryba dle denni nabidky

DETSKA JIiDLA

(V) (*) Tagliatelle s rajcatovou omackou a farmarskym syrem
(MozZnost ndahrady bezlepkovymi téstovinami)
175 K¢

(*) Grilované kuteci prso, bramborova kase
165 K¢

Smazeny kureci fizek, bramborova kase
175 K¢

SALATY

(*) (V) Smés salatll se zeleninou a grilovanymi kousky syru z farmy Mensik,

domaci bagetka
(MozZnost nahrady bezlepkovymi pecivem.)
225 K¢

(*) Smés salatd se zeleninou a grilovanymi kousky veprové panenky,

domaci bagetka
(MozZnost nahrady bezlepkovym pecivem.)

245 K¢



DEZERTY

(V) Tvarohové knedliky plnéné cerstvymi jahodami
145 K¢

Domaci Cerstvé zakusky dle denni nabidky

OSTATNI

Domaci bagetka
20 K¢

Domaci chléb
20 K¢

Domadci tatarska omacka nebo kec€up
35 K¢

(V) — Vegetariansky pokrm
(*) — Bezlepkovy pokrm

(VSechna grilovana masa jsou pripravena metodou Sous-vide.)

Pouzivame suroviny od regiondlnich nebo mensich dodavatelii:
Maso — malokapacitni jatka Machac, Morkov
e Syry a tvaroh — rodinna farma Mensik, Kuncice pod Ondrejnikem
e Brambory — Libor Janecka, Chlebovice
e Pohanka — mlyn Smajstrla, Trojanovice
e Kava El Criollo — Spanélsko

Tym séfkuchare Martina Lekace a persondl
restaurace Vam preje dobrou chut.

Za polovicni porci uctujeme 70% z ceny pokrmu.
Za porci prilohy navic uctujeme 55 K¢.
Informace o alergenech jsou na vyzaddni u obsluhy.



